
 

 

 

 

                                  

 

 

                                  

      CECINA de VACA HALAL 

                 HALAL CURED BEEF 
 

 

 

 
Reses nobles criadas en los pastos de las montañas dan las mejores carnes con las que elaboramos nuestra cecina, que con el 
transcurrir del tiempo y la curación lenta a lo largo de los meses otorgan a este elaborado un sabor único y auténtico.  
Este producto es apto para consumo HALAL.  Elaborado con carne de vaca sacrificada con el rito islámico. 
 

Noble cattle raised in the mountain pastures provide the best meat with which we make our cured beef, 

which with the passage of time and slow curing over the months gives this preparation a unique and 

authentic flavor.  

This product is suitable for HALAL consumption. Made with beef slaughtered with the Islamic rite. 

        

                                                                        

    

 

  

 

 

 



      CECINA de VACA HALAL 

                    HALAL CURED BEEF 

 

CÓDIGO 
CODE 

DENOMINACIÓN 
DESCRIPTION 

EAN 

CONDICIONES 
ALMACENAJE 

STORAGE 
CONDITIONS 

CADUCIDAD 
CADUCITY 

PESO 
WEIGHT 

EMBALAJE 
PACKING 

ENVASE 
PACKAGE 

CAJAS CAPA 
LAYER BOXES 

CAPAS PALET 
PALET LAYER 

CAJAS PALET 
PALET BOXES 

DIMENSIONES CAJA 
LARGO ANCHO ALTO 

DIMENTIONS BOX 
LONG WIDE HIGH 

0400 
CECINA de VACA, BABILLA 
 
CURED BEEF, BABILLA 

8425460003200 4º C a 10º C 
12 meses 
 
12 months 

5 – 8 KG 

2 piezas por 
caja 
2 pieces per 
box 

Vacío 
 
Vacuum 

7 CAJAS 
 
7 BOXES 

7 CAPAS 
 
7 LAYER 

49 CAJAS 
 
49 BOXES 

450 X 225 X 175 

0401 

CECINA de VACA,  BABILLA 
EN MITADES 
CURED BEEF, 
HALVES BABILLA  

8425460003217 4º C a 10º C 
12 meses 
 
12 months 

5 – 8 KG 

4 piezas por 
caja 
4 pieces per 
box 

Vacío 
 
Vacuum 

7 CAJAS 
 
7 BOXES 

7 CAPAS 
 
7 LAYER 

49 CAJAS 
 
49 BOXES 

450 X 225 X 175 

0402 
CECINA de VACA, TAPA 
 
CURED BEEF, TAPA 

8425460003224 4º C a 10º C 
12 meses 
 
12 months 

5 – 8 KG 

2 piezas por 
caja 
2 pieces per 
box 

Vacío 
 
Vacuum 

4 CAJAS 
 
4 BOXES 

9 CAPAS 
 
9 LAYER 

36 CAJAS 
 
36 BOXES 

580 X 370 X 150 

0403 
CECINA de VACA, CENTRO 
de CONTRA 
CURED BEEF, CONTRA 

8425460003231 4º C a 10º C 
12 meses 
 
12 months 

10 – 14 KG 

2 piezas por 
caja 
2 pieces per 
box 

Vacío 
 
Vacuum 

4 CAJAS 
 
4 BOXES 

9 CAPAS 
 
9 LAYER 

36 CAJAS 
 
36 BOXES 

580 X 370 X 150 

0405 

CECINA  de VACA, 
RECTANGULAR. ENTERA 
CURED BEEF, 
RECTANGULAR ENTERA 

8425460003248 4º C a 10º C 
12 meses 
 
12 months 

9 – 12 KG 

2 piezas por 
caja 
2 pieces per 
box 

Vacío 
 
Vacuum 

7 CAJAS 
 
7 BOXES 

7 CAPAS 
 
7 LAYER 

49 CAJAS 
 
49 BOXES 

450 X 225 X 175 

0406 

CECINA de VACA, 
RECTANGULAR MITADES 
CURED BEEF, 
RECTANGULAR MITADES 

8425460003255 4º C a 10º C 
12 meses 
 
12 months 

9 – 12 KG 

4 piezas por 
caja 
4 pieces per 
box 

Vacío 
 
Vacuum 

7 CAJAS 
 
7 BOXES 

7 CAPAS 
 
7 LAYER 

49 CAJAS 
 
49 BOXES 

450 X 225 X 175 

0407 

CECINA de VACA, 
RECTANGULAR TACOS 
CURED BEEF, 
RECTANGULAR IN PIECES 

8425460003262 4º C a 10º C 
12 meses 
 
12 months 

9 – 12 KG 

8 piezas por 
caja 
8 pieces per 
box 

Vacío 
 
Vacuum 

7 CAJAS 
 
7 BOXES 

7 CAPAS 
 
7 LAYER 

49 CAJAS 
 
49 BOXES 

450 X 225 X 175 

0408 

CECINA de VACA, 
RECTANGULAR, PULIDA 
CURED BEEF, 
POLISH RECTANGULAR 

8425460003279 4º C a 10º C 
12 meses 
 
12 months 

9 – 12 KG 

8 piezas por 
caja 
8 pieces per 
box 

Vacío 
 
Vacuum 

7 CAJAS 
 
7 BOXES 

7 CAPAS 
 
7 LAYER 

49 CAJAS 
 
49 BOXES 

450 X 225 X 175 

0410 

CECINA de VACA,  
LONCHAS 100 GRS. 
SLICES OF CURED BEEF, 
100 GRS. 

8425460003286 4º C a 10º C 
12 meses 
 
12 months 

2 KG 

20 piezas 
por caja 
20 pieces 
per box 

Vacío 
 
Vacuum 

14 CAJAS 
 
14 BOXES 

7 CAPAS 
 
7 LAYER 

98 CAJAS 
 
98 BOXES 

250 X 200 X 130 

 

 

Ingredientes: Carne de vaca halal, sal, nitrificante E-25O, E-252, antioxidante E-331, humo natural 

Ingredients: Halal beef, salt, preservatives E-250, E-252, antioxidante E-331, natural smoke. 

 

Información nutricional / Nutritrional value (100 grs.) 

Calorías / calories…......................1168 Kj / 259 Kcal 

Grasa total / total fat.….……………………… 11,61 g 

  de las cuales saturadas / saturated fat.…..…2,87 g 

Hidratos de carbono / carbohydrates………...…0,8 g 

  de los cuales azúcares / sugar………………....0,8 g 

Proteínas / proteins……………………………...38,5 g 

Sal / salt…………………………………………...3,74 g 

 

   

 
 

            

 

 

    

      

                                                                                                                                                                                                                     

 

 

Código  

Code     0400                  0401                         0402                     0403         0405                      0406                      0407                    0408                  0410 

 


