
 

 

 

 

 

                                  

 

 

                                  

                          CHORIZO CULAR  

                                  CULAR CHORIZO 
 

Elaboramos con la mejor calidad de cada uno de los mejores ingredientes que intervienen en nuestro chorizo: carne de cerdo 
Duroc, pimentón con Denominación de Origen Protegida de la Vera, ajo de las Pedroñeras y sal marina. 
Tiene 90 días de curación en un clima frío y seco que le ayuda a conseguir los mejores aromas y bouquet. 
 

We make with the best quality of each of the best ingredients that go into our chorizo: Duroc pork, 

paprika with Protected Designation of Origin from La Vera, garlic from Las Pedroñeras and sea salt. 

It has 90 days of curing in a cold and dry climate that helps it achieve the best aromas and bouquet.         

 

 

           

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                   

  

                   CHORIZO CULAR 

                        CULAR CHORIZO 

 

CÓDIGO 
 

CODE 

DENOMINACIÓN 
 

DESCRIPTION 
EAN 

CONDICIONES 
ALMACENAJE 

STORAGE 
CONDITIONS 

CADUCIDAD 
 

CADUCITY 

 
PESO  

UNIDAD 
UNIT 

WEIGHT 

PESO 
CAJA 
BOX 

WEIGHT 

EMBALAJE 
 

PACKING 

ENVASE 
 

PACKAGE 

CAJAS CAPA 
 

LAYER BOXES 

CAPAS PALET 
 

PALET LAYER 

CAJAS PALET 
 

PALET BOXES 

DIMENSIONES CAJA 
LARGO ANCHO ALTO 

DIMENTIONS BOX 
LONG WIDE HIGH 

0024 

CHORIZO CULAR DULCE, 
PIEZA ENTERA 
SOFT CULAR CHORIZO,  
WHOLE PIECE  

8425460004306 4º C a 10º C 
12 meses 
 
12 months 

1,2 – 1,5 KG 8 - 10 KG 

6-8 piezas por 
caja 
 
6-8 units per box 

Vacío 
 
Vacuum 

7 CAJAS 
 
7 BOXES 

7 CAPAS 
 
7 LAYER 

49 CAJAS 
 
49 BOXES 

670 X 160 X 160 

0025 

CHORIZO CULAR DULCE,  
MITADES 
 
SOFT CULAR CHORIZO, HALVES 

8425460004320 4º C a 10º C 
12 meses 
 
12 months 

1,2 – 1,5 KG 8 - 10 KG 

12-16 piezas por 
caja 
12-16 units per 
box 

Vacío 
 
Vacuum 

7 CAJAS 
 
7 BOXES 

7 CAPAS 
 
7 LAYER 

49 CAJAS 
 
49 BOXES 

670 X 160 X 160 

0027 

CHORIZO CULAR PICANTE,  
PIEZA ENTERA   
 
SPICY CULAR CHORIZO, 
WHOLE PIECE 

8425460004337 4º C a 10º C 
12 meses 
 
12 months 

1,2 – 1,5 KG 8 - 10 KG 
6-8 piezas por 
caja 
6-8 units per box 

Vacío 
 
Vacuum 

7 CAJAS 
 
7 BOXES 

7 CAPAS 
 
7 LAYER 

49 CAJAS 
 
49 BOXES 

670 X 160 X 160 

0028 

CHORIZO CULAR  PICANTE,  
MITADES 
 
SPICY CULAR CHORIZO,  
HALVES 

8425460004351 4º C a 10º C 
12 meses 
 
12 months 

1,2 – 1,5 KG 8 - 10 KG 

12-16 piezas por 
caja 
12-16 units per 
box 

Vacío 
 
Vacuum 

7 CAJAS 
 
7 BOXES 

7 CAPAS 
 
7 LAYER 

49 CAJAS 
 
49 BOXES 

670 X 160 X 160 

 

 

Ingredientes: magro cerdo, panceta cerdo, pimentón, sal, ajo, orégano, dextrosa, maltodextrina, dextrina, proteína de cerdo, 

estabilizante E-452, antioxidante E-301, conservador E-250, tripa natural. 

Ingredients: pork meat, paprika, salt, garlic, oregano, dextrose, maltodextrin, dextrin, pork protein, stabilizer E-452, 

antioxidant E-301, conservative E-250, natural casing. 

 

Información nutricional / Nutritrional value (100 grs.) 

Calorías / Energy value.................1726 Kj / 411 Kcal 

Grasa total / total fat.….……………………… 31,50 g 

  de las cuales saturadas / saturated fat.……10,05 g 

Hidratos de carbono / carbohydrates…………5,95 g 

  de los cuales azúcares / sugar……………....2,56 g 

Proteínas / proteins…………………………....26,78 g 

Sal / salt…………………………………………..3,10 g 
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