CURED PORK LOIN HEAD

Seleccionamos las mejores piezas en fresco procedentes de hembras y machos castrados de raza Duroc de alta calidad y le
afiadimos un adobo tradicional.

A través de una curacion lenta y controlada, conseguimos un producto final excepcional. La amplitud en el tiempo de curado
permite que el cabecero de lomo desarrolle mucha mas cantidad de

matices olfativos y gustativos, consiguiendo asi el mejor producto.

We select the best fresh pieces from high quality Duroc
breed females and castrated males and we add a
traditional marinade.

Through slow and controlled curing, we achieve an
exceptional final product. The length of the curing time
allows the loin head to develop much more olfactory and
gustatory nuances, thus achieving the best product.




CABECERO DE CERDO CURADO
CURED PORK LOIN HEAD

CONDICIONES

CAPAS PALET

CAJAS PALET

DIMENSIONES CAJA
LARGO ANCHO ALTO

CODIGO DENOMINACION AN ALMACENAJE CADUCIDAD UNIDAD PESEO&A"A EMBALAJE ENVASE CAJAS CAPA
CODE DESCRIPTION STORAGE CADUCITY UNIT WEIGHT PACKING PACKAGE LAYER BOXES PALET LAYER PALET BOXES DIMENTIONS BOX
CONDITIONS WEIGHT LONG WIDE HIGH

CABECERO CURADO
ENTERO 10 meses 6-7 piezas por caja Vacio 7 CAJAS 7 CAPAS 49 CAJAS

0257 8425460004108 4Ccaleec 1,6-2KG | 8-10KG 450 X 250 X 300
CURED PORK LOIN HEAD, 10 months 6.7 pieces per box Vacuum 7 BOXES 7 LAYER 49 BOXES
WHOLE PIECE
CABECERO CURADO, 12-14 piezas por
MITADES 10 meses caja Vacio 7 CAJAS 7 CAPAS 49 CAJAS

0258 8425460004115 4°Cal0°C 08-1KG | 8-10KG A 450 X 250 X 300
CURED PORK LOIN HEAD, 10 months 12-14 pieces per Vacuum 7 BOXES 7 LAYER 49 BOXES
HALVES PIECES box

Ingredientes: Cabeza de lomo de cerdo, sal, dextrosa, nitrificante E-250.
Ingredients: Pork loin head, salt, dextrose, preservatives E-250.

Informacion nutricional / Nutritrional value (100 grs.)

Calorias / calories..........cccocveeviiene 1330 Kj/ 270 Kcal
Grasa total /total fat...........ccoccceeveiiiiiiiiennn. 1529
de las cuales saturadas / saturated fat......... 3,829

Hidratos de carbono / carbohydrates..

de los cuales azlcares / sugar
Proteinas / proteins..........ccovviiiniiniiniiinns 3169
ST | AT | o s S S S S S S S s S 4,359
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